Informacja techniczna

Biologiczna redukcja kwasow
VINIFLORA® CH35

SIHA

B 3.6.4.71 - ISc
10/2008

(Oenococcus oeni DSM  12923)

VINIFLORA® CH35 to nowoczesny wysoko  aktywny
preparat Oenococcus oeni do biologicznej redukcji
kwasow przy produkcji win biatych i typu rose.
Jedyny w swoim rodzaju standard technologiczny,

umo zliwia szybki i pewny biologiczny rozktad

kwasow. Dzi eki dawkowaniu bezpo s$redniemu mamy
calkowit g kontrol e nad procesem. Zastosowanie
preparatu daje wina harmoniczne, gtadkie o

najwy zszej stabilno $ci bez mo zliwo $ci pojawienia
sie niechcianych zmian kwasowo $ci.

Charakterystyka VINIFLORA® CH35:

» Najwyzsza witalnos¢ i aktywnos$¢ w winach, dzieki
mozliwosci zastosowania bezposredniego jako
suchego produktu bez koniecznosci rewitalizacji.

» Uniwersalno$¢ zastosowania zaréwno do win biatych
jak i rézowych
» Daje spontaniczng i pewng redukcje kwasowosci.

» Daje zharmonizowane wino o najwyzszej stabilnosci
biologiczne;j.

Stosowanie i dawki

VINIFLORA® CH35 pakowana jest w torebki na 10 lub
25 hl wina. Zalecana dawka nie moze byc¢ zanizana.
Okreslona dawka gwarantuje spontanicznag flore
bakteryjng redukujacg kwas jabtkowy.

VINIFLORA® CH35 dawkowana jest bezposrednio do
wina zaraz po zakonczeniu procesu fermentacji w formie
sypkiej bez koniecznosci rozpuszczania. Nie ma
koniecznosci napowietrzania badz przepompowywania
win.

Wiasciwo $ci produktu

VINIFLORA® CH35 to niezwykle czysty koncentrat
suszonych na zimno komérek Oenococcus oeni (DSM
12923).

VINIFLORA® CH35 zostata wyselekcjonowana z
moszczu Chardonnay na podstawie nastepujacych
kryteriéw oenologicznych: czystos$¢ organoleptyczna
wina, wysoka tolerancja alkoholowa, wysoka tolerancja
SO,, wysoka tolerancja niskiego poziomu pH, brak
tworzenia niechcianych produktéw ubocznych.
Szczegolne znaczenie ma fakt iz produkt w formie
podstawowej, sypkiej zaraz po dawkowaniu ma zdolno$¢
rozktadu. Wiasciwosci te powoduja, ze stosowanie
VINIFLORA® CH35 w winiarstwie jest bardzo tatwe i
bezproblematyczne.

Wazne wskazowki

Opakowanie VINIFLORA® CH35 nalezy otworzy¢
dopiero bezposrednio przed dawkowaniem. Produktu w
otwartym opakowaniu nie nalezy przechowywaé¢ — pod
wplywem tlenu i wilgoci traci on natychmiast swoje
wiasciwosci. Dlatego tez nie nalezy dzieli¢ zawartosci
poszczegoélnych paczek, by nie naraza¢ produktu na
kontakt z powietrzem.

Idealna temperatura pracy lezy w(grzedziale 15 - 20°C.
Przed dawkowaniem VINIFLORA™ CH35 nalezy
sprawdzi¢ zawarto$¢ SO,. Mtode wina nalezy poddaé
procesowi desulfitacji (wolne SO, max 20 mg/l, ogélne
SO; max 45 mg/l). Zawartos¢ alkoholu nie moze
przekracza¢ 14% vol, a pH by¢ ponizej 3,0.

Szczegolnie wazne jest, by wszystkie z tych czynnikéw
byly spetnione. Jesli odbiegaja one od normy, proces
moze by¢ zaburzony lub w og6le niemozliwy do
przeprowadzenia. Niekiedy proces przebiega
szczegOlnie tatwo pomimo braku optymalnych warunkow
dzieki specyfice samego wina.

Z praktyki wiemy, ze proces rozpoczyna sie z reguty 2 —
3 dni po zadatkowaniu VINIFLORA® CH35 i trwa od 1 do
2 tygodni.

Dzieki temu, ze VINIFLORA® CH35 rozktada kwasy do
postaci niewyczuwalnej, mozna jej uzywac do
harmonizacji win. Podobny efekt mozliwy jest do
osiggniecia dzieki zastosowaniu specjalnych komorek
drozdzowych.

Bezpiecze hstwo

Przy wlasciwym stosowaniu i uzytkowaniu zgodnym z
przeznaczeniem nie wystepujg zadne zagrozenia. Dzieki
tatwej rozpuszczalnosci nie ma tez zadnych zagrozen
zdrowotnych.

Sktadowanie

Opakowanie VINIFLORA® CH35 to odporna na wode i
szczelna gazowo torebka aluminiowo-foliowa.
Dilugoterminowe skladowanie musi odbywac sie w
warunkach chtodniczych (-18 °C), w takich warunkach
gwarantujemy zywotnos¢ minimum przez 24 miesigce.
Przy temperaturze sktadowania 20 °C czas
gwarantowanej przydatnosci skraca sie do 6 miesiecy.
Temperatura przekraczajgca 30 °C powoduje zabicie
komorek bakteryjnych.



Formy dostawy

Dla:

10 hlwina: 4 saszetki aluminiowo-foliowe, numer
artykutu — 93.446.901

25 hlwina:  pakiet saszetek aluminiowo-foliowych,
numer artykutu — 93.446.905

Numer taryfy celnej: 3002 90 50

Kontrola jako $ci

VINIFLORA® CH35 podlega ciagtej kontroli jako$ciowej
podczas catego procesu produkcji. Kontrola ta obejmuje
zaréwno kryteria techniczno- funkcjonalne jak i
nieszkodliwo$¢ spozywcza. Scista kontrola wystepuje
takze bezposrednio przed jak i w trakcie pakowania.

VINIFLORA® CH35 odpowiada kryteriom czystosciowym
miedzynarodowych norm dla srodkéw do produkcji wina
oraz przepisom niemieckiego prawa winnego.

VINIFLORA® jest produktem firmy Chr. Hansen A/S

Powyzsze dane opierajg sie na naszych doswiadczeniach i zostaty zebrane oraz przedstawione w oparciu o najlepsza
posiadang przez nas wiedze. Gwarantujemy niezmiennie wysoka jako$¢ naszych produktéw, ale nie w przypadku takiego

zastosowania, na ktére nie mamy wptywu.
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